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SELEGAO DE EMPRESA PARA LOCAGAO DE ESPACO PARA INSTALAGCAO DE
RESTAURANTE/CAFE NO CENTRO DE INOVAGAO INOVALE

A FUNDAGAO CENTRO TECNOLOGICO DE PRODUGAO INDUSTRIAL E INOVAGAO — FUNDAGAO CETEP!I,
pessoa juridica de direito privado, constituido na forma de uma fundacdo sem fins lucrativos localizada
na cidade de Joacgaba, Estado de Santa Catarina, entidade gestora do Centro de Inovagao Vale do Rio
do Peixe — Centro INOVALE, localizado na Rua Antonio Adolpho Maresch, 68, Bairro Flor da Serra, em
Joagaba, Estado de Santa Catarina, torna publico que estdo abertas as inscricdes para o processo de
sele¢do para locacdo de espago comercial para instalagdo de Restaurante/Café.



1. DO OBJETO

O presente Edital tem por objeto a locagdo de espaco fisico descrito no item 5 deste documento, para
comercializagdo dos servicos de restaurante, lanchonete, café e afins, nas dependéncias do Centro
INOVALE, servindo café da manhd, almogo e lanches com sistema de coquetel volante quando
solicitado nas dependéncias do Centro de Inovacdo, bem como realizar entregas fora das
dependéncias do Centro de Inovagado por meio de servigo de delivery. A comercializagao de bebidas
em geral deve respeitar as leis vigentes e o regimento interno do Centro INOVALE.

2. ELEGIBILIDADE

Sdo elegiveis para apresentagao de propostas de empreendimentos para este Edital: Pessoas Juridicas
e Profissionais Autonomos ligados a drea da gastronomia, mediante comprovacdo e referéncias
externas, com minimo de 2 anos de experiéncia. Entende-se por profissionais auténomos aqueles
ligados a area, prestadores de servico qualificados tecnicamente em dérgdos competentes e
reconhecidos. Sdo eles, Chef’s de Cozinha, Gerente A&B (alimentagdo e bebidas), Tecndlogos,
Nutricionistas ou outros, que comprovem a veracidade dos fatos.

3. CARACTERISTICAS DAS PROPOSTAS

As empresas interessadas em participar do presente Edital deverdao apresentar proposta de
empreendimento composta pelos seguintes itens:

3.1 Documentos que acompanham a proposta:

a) Copia da ultima alteragdo do Ato Constitutivo registrada na Junta Comercial (Contrato Social);

b) Inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ na Receita Federal do Brasil;

c) Certiddo Negativa de Débito com o INSS (contribuicdes previdencidrias);

d) Certiddo Negativa de Débito com a Receita Federal do Brasil;

e) Certiddo Negativa de Débito junto a Fazenda Estadual;

f) Certiddo Negativa de Débito junto a Fazenda Municipal;

g) Certificado de Regularidade do Fundo de Garantia do Tempo de Servigo - CRF-FGTS na Caixa
Econ6mica Federal — CEF;

h) Cdpias do CPF e RG do(s) responsavel(is) legal(is) da empresa;

i) DRE dos 3(trés) ultimos exercicios fiscais. Caso a proponente tenha sido constituida em menor
tempo que este, apresentar desde o més da sua fundagao;

Paragrafo Unico. Ndo serdo enquadradas as propostas submetidas que nao estejam acompanhadas
dos documentos referidos ou que contenham documentos ilegiveis.

3.2 Proposta

A proposta deve ser preenchida e encaminhada eletronicamente pelo link
https://forms.gle/49aC1PsUMpmrMHRo6 no qual contém as questdes dos seguintes tdpicos:

a) INFORMAGOES DA EMPRESA E DOS SOCIOS-PROPONENTES


https://forms.gle/49aC1PsUMpmrMHRo6

b) CAPACIDADE TECNICA DA EQUIPE
) SERVICOS PROPOSTOS

d) MENU PROPOSTO

e) GESTAO DO NEGOCIO

f) ACOES DE MARKETING

g) REALIZACAO DE EVENTOS

h) ENTREVISTA PESSOAL

Apds o envio da proposta o proponente receberd um e-mail confirmando o envio desta contendo as
respostas e dados, que deve ser impresso e entregue conjuntamente com os documentos listados no
item 3.1 para protocolo.

4. CRONOGRAMA

O quadro a seguir apresenta o cronograma do edital:

Quadro 1 - Cronograma do edital
| ETAPA DATA
Lancamento do Edital 20/11/2020
Limite de entrega das informacgdes: 20/12/2020
e Questionario via web
https://forms.gle/49aC1PsUMpmrMHRo6 (item 3.2)
e Documentos Fisicos (item 3.1 e 3.2) no protocolo
Avaliacao das propostas e entrevistas com proponentes A partir do protocolo até 23/12/2020
Divulgacdo selecionado 05/01/2021
Divulgados no site:
www.poloinovale.com.br/editais

Prazo para recursos até 11/01/2021
Assinatura do contrato até 29/01/2021
Prazo para iniciar as atividades 45 dias ap6s assinatura do contrato

5. ESTRUTURA, VALORES, PRAZO E FORMALIZACAO

E recomendavel que a empresa que deseja participar deste edital realize uma visita in loco, mediante
agendamento através do e-mail: contato@poloINOVALE.com.br, para conhecer os espacgos
disponiveis, antes da submissdo da proposta.

5.1 Estrutura

Espaco fisico com 100 m? (cem metros quadrados), compreendendo cozinha, balcio de atendimento
e saldo de refeicGes (mesas), no andar térreo. Entradas e acesso principal ao restaurante sdo as
mesmas do Centro INOVALE, sendo o saldo aberto para o pavimento térreo, com estrutura de
iluminacao, climatizacao, rede wi-fi e banheiros compartilhados, sendo o Unico espaco deste segmento
para comercializa¢do de alimentos e bebidas.


https://forms.gle/49aC1PsUMpmrMHRo6

Além dos acessos principais, o restaurante dispoe de entrada de servi¢o exclusivo e depdsito de
utensilios e produtos de limpeza.

5.2 Da estrutura fisica exclusiva para o restaurante

Nos quadros a seguir estdo descritos os mobilidrios e acessorios especificos disponibilizados pelo
Centro de Inovac3o, na drea de 100m?.

Quadro 1 - Ambiente Interno na cozinha
IMAGENS E DESCRICAO
1 Ponto de exaustdo com tamanho (determinare @ Serd instalado pelo Centro de Inovacgdo até o

medir espago) para um fogdo industrial de até 4 inicio do prazo de funcionamento do
bocas e fritadeira pequena restaurante

Balcdo com cuba e armario Balcdo com armario

1 Ponto de gas e central externa dimensionado Torneira elétrica
para 2 P-45




Quadro 2 - Ambiente Externo
IMAGENS E DESCRICAO
Balcdo Ilha

Armario e Balcdo embutidos

Balcdo de madeira com 16 banquetas

5.3 Prazo para instala¢do da empresa

Apos a assinatura do contrato e disponibilizagcdo do espago fisico, a empresa tera prazo de 45 (quarenta
e cinco) dias para iniciar as operagdes. Caso a empresa encontre dificuldade em atender o prazo deve
comunicar por e-mail em até 5 (cinco) dias de antecedéncia do prazo final, onde sera acordando novo
prazo.

Apds estes prazos, se a drea nao for ocupada de acordo com o contratado, implicara rescisdao do
contrato, além das sang¢des contratualmente previstas, deixando o espago disponivel para instalagdo
da segunda colocada no processo de sele¢do. A segunda colocada terd 5 (cinco) dias para confirmar
seu interesse na locacdo do espaco deste edital. Este processo se repete até que todas as empresas
com pontuacdo acima de 70% (item 9) desistam de loca¢do do espaco do restaurante. Caso ndo
tenham interessados, sera publicado novamente o edital para novas inscri¢oes.

5.4 Valores e condi¢des especiais

O valor base por m? para a locac3o do espaco sera composto pelo valor do aluguel de RS 10,00/m? (dez
reais o metro quadrado) e o valor do condominio de RS 10,00/m? (dez reais o metro quadrado),
totalizando RS 20,00/m? (vinte reais o metro quadrado), ressaltando que nesse valor ja inclui dgua,



energia elétrica, seguranca e outros beneficios oferecidos pelo Centro INOVALE que estardo descritos
no contrato.

O Centro de Inovacdo INOVALE encontra-se em fase de ocupacdo pelas empresas, sendo assim, serdo
oferecidas as seguintes condicdes especiais para o inicio das operacdes do restaurante:

e (Caréncia do pagamento do aluguel por seis e meses, a partir da assinatura do contrato;
e Durante a caréncia do aluguel a empresa pagara somente o valor do condominio;

6. DAS INSCRICOES

O processo de inscricdo e sele¢do é gratuito. Os documentos listados no item 3.1, bem como a
impressdo do e-mail de confirmagdo e a proposta (item 3.2) devem ser protocolados na recepgdo do
Centro INOVALE, mediante agendamento pelo e-mail: contato@poloinovale.com.br ou enviadas por
correspondéncia expressa e registrada, para o endereco Rua Anténio Adolpho Maresch, 68, Bairro Flor
da Serra, CEP 89600-000, Joagaba/SC, entre as 13h30 as 17h00 horas de segunda a sexta-feira.

As propostas enviadas por correspondéncia terdo a data de recebimento registrada pela recepcao do
Centro INOVALE no documento que for apresentando na entrega desta pela operadora logistica, sendo
esta considerada como a data de inscri¢do da referida proposta e data de inicio do processo de selegao.

O Centro INOVALE ndo se responsabiliza por propostas nao recebidas em decorréncia de eventuais
problemas logisticos.

Uma vez submetida a proposta, ndo poderao ser feitas alteragdes.

A proposta remetida fora do prazo de inscricdo informado no item 4, ndo serd aceita pelo Centro
INOVALE. Por este motivo ndo havera possibilidade de a proposta ser acolhida, examinada e julgada.

6.1 Recursos

Caso qualquer proponente tenha justificativas para contestar o resultado do julgamento das
propostas, podera apresentar recurso administrativo de forma escrita em até 5 (cinco) dias corridos,
contados da data de divulgacdo do resultado da classificacado e selecdo final.

O recurso deverd ser realizado via formuldrio especifico, solicitado pelo e-mail
contato@poloinovale.com.br e protocolado na recep¢do do INOVALE anexando o resultado de
avaliagdo. O Recurso ndo pode alterar o conteudo da proposta.

A Diretoria executiva do Centro INOVALE criard uma comissdo formada pelo Diretor Executivo e mais
2 (dois) membros para analisar os recursos interpostos e deliberara quanto ao deferimento ou
indeferimento do recurso.



7. RESTRICOES, REGRAS e SUGESTOES

a) Horario de funcionamento: mesmo horério de funcionamento do Centro INOVALE, podendo
ser mudado mediante a autorizacdo formal e aditamento do contrato.

b) Limpeza: naarea do restaurante, incluindo mesas, cadeiras, equipamentos, materiais e loucas,
pisos, retirada de lixo, entre outros, sdo de responsabilidade do préprio restaurante e estarao
contemplados no Contrato. Fica a cargo do condominio a limpeza pontual e geral de pisos e
vidros, conforme programacdo do condominio e em horarios determinados.

c) Equipamentos sonoros: televisores e equipamentos de som devem respeitar as regras de
convivéncia. Quanto ao local de instalacdo, volume e conteddo apresentado devem ser
validados pela direcdao do Centro INOVALE.

d) Comercializagdo: deve respeitar as regras do condominio e quaisquer alteragGes necessitam
de aditivo no contrato. Ao longo do funcionamento do Restaurante, agcdes e eventos que sejam
propostos diferentemente do apresentado no plano de negdcio inicial, devem ter prévia
autorizacdo da Direcdo do Centro INOVALE.

e) Renovagdo do contrato anual: estd vinculado entre outros fatores, a satisfagdo dos usudrios,
medida através de pesquisas a serem feitas pelo Centro INOVALE.

f) Espacos de Treinamentos e de Reunies no 32 piso (atico): seguem as seguintes orientagdes:

e Quando o restaurante/café evento for contratado por empresa residente ou
Entidade/Empresa externa, pode utilizar a cozinha |4 instalada sem custo de locacgdo.
A decisdo dos servigos de alimentagdo e bebida cabe a empresa contratante daquele
espago;

e Quando o evento for organizado pelo restaurante/café, serd cobrada a taxa de locagio
estipulada no contrato.

8. DEMANDA POTENCIAL

O Centro INOVALE é um ambiente de relacionamento empresarial regional, e acredita-se nos
seguintes perfis de clientes potenciais para o Restaurante, dentre outros:

v 100 pessoas circulando/dia, entre visitantes, empresdrios e funcionarios,
aproximadamente;

v' Prestadores de servicos das empresas residentes;

v' Eventos realizados pelo Centro de Inova¢do, empresas residentes e parceiros do Polo de
Inovacgao;

v Alunos, professores e funciondarios do Campus | da UNOESC

9. METODO E CRITERIOS DE SELECAO

No sentido de permitir o incentivo a inovacao os critérios propostos foram estruturados para
nao limitar a criatividade dos proponentes e com isso alinhar o funcionamento do restaurante ao
ambiente dindmico e inovador do Centro de Inovacao.



Cada proponente serd avaliado através de 20 (vinte) questdes, sendo 18 (dezoito) descritivas
e 2 (duas) com base na entrevista presencial na percepc¢do de cada avaliador. Serdo avaliadas por trés
avaliadores com notas de 0 (zero) a 10 (dez) em cada questdo, a serem designados pela direcdo do
INOVALE (ver quadro 3 a seguir).

Quadro 3 — Varidveis e Peso
QUESTOES PESO
1. CAPACIDADE TECNICA DA EQUIPE
1.1 Capacidade técnica do(s) Sécio(s) 10

1.2 Descri¢do da capacidade técnica dos Funcionarios

1.3 Tempo de Experiéncia de mercado(s) dos Proprietario(s)
2. SERVICOS PROPOSTOS

2.1 Como sera o processo de pedido pelos clientes?

2.2 Como sera o processo de pagamento pelos clientes?

2.3 Serdo oferecidos servigcos especiais para as pessoas que trabalham no
Centro de Inovagao?

3. MENU PROPOSTO
3.1 Liste os alimentos oferecidos e pregos 10
3.2 Lista as bebidas geladas oferecidas e precos 10
3.3 Lista as bebidas quentes oferecidas e pregos 10
3.4 Quais os principais fornecedores locais? 8
4. GESTAO DO NEGOCIO
4.1 Qual sistema de gestao que sera utilizado?

(o]

4.2 Como serd a gestdo da equipe de funcionarios do restaurante?
5. ACOES DE MARKETING

5.1 Qual serd o nome do restaurante?

5.2 Qual sera o principal diferencial que atraira os clientes?

5.3 Como sera a divulgagdo do restaurante nas midias e redes sociais?

00 N 00 0

5.4 Como sera a comunicagdo visual do restaurante?
6. REALIZACAO DE EVENTOS

6.1 Qual sua proposta para atrair as pessoas/clientes que acessam o
Centro de Inovagao?

6.2 Qual sua proposta de eventos para atrair pessoas/clientes de fora do
Centro de Inovagao?

7. ENTREVISTA PESSOAL (Respondidas presencialmente pelo Proponente)
7.1 Desempenho na entrevista 10

7.2 Percepgdo sobre inovagao 7

A pontuacdo total de cada questdo serd resultado da multiplicacdo do Peso pela nota do avaliador, por
exemplo a questdo “1.1 Descri¢do da capacidade técnica do(s) Proprietario(s)” possui Peso 10 e o
avaliador atribui nota 7 para questdo, com isso a questdo somou 70 pontos (7 X 10). Esta regra se
repete para todas as questdes e a pontuacao final decorre da soma da pontuacdo de todas as questoes.

A andlise e definicdo da nota final serd realizada por trés avaliadores. A pontuacdo final de cada
Proponente sera calculada pela média aritmética resultante da soma dos 3 (trés) avaliadores, sendo o
primeiro selecionado o proponente com maior nota, acima de 70% (setenta por cento).

A propostas que atingirem nota igual ou menor de 70% (setenta por cento) estara desclassificado
automaticamente do processo de selegao.



10. DUVIDAS

Orientagdes e duvidas para realizacdo da inscricdo, bem como informac¢des durante todo o processo
de selecdo, podem ser obtidas através de:

v" E-mail: contato@poloinovale.com.br, ou

v" Fone/Whats app: (49) 9 9931 5420, ou

v' Presencial, mediante agendamento de segunda a sexta-feira, das 13h30 as 17h no Centro
INOVALE.

11. INFORMAGCOES COMPLEMENTARES

11.1 A liberagdo da area fisica para montagem, estruturagao, colocagao de equipamentos e uso sera
disponibilizada na assinatura do contrato.

11.2. O Centro INOVALE podera, a qualquer tempo, alterar, revogar ou anular o presente Edital, no
todo ou em parte, sem que isso implique o direito a indenizacdo ou a reclamacao de qualquer natureza.

11.3 Todas as informagdes recebidas dos proponentes serdo tratadas como confidenciais pelo Centro
INOVALE.

11.4 Os casos omissos serao resolvidos pela Dire¢ao do Centro INOVALE.

11.4 O prazo de impugnacdo aos termos do presente Edital sdo de 03 (trés) dias Uteis, a contar da sua
Publicacdo.

11.5 Ao submeter a proposta, a Empresa proponente se compromete com a veracidade das
informacgdes e concorda com os termos contidos neste edital.

Joagaba/SC, 20 de novembro de 2020.

Fabio Lazzarotti
Presidente
FUNDAGAO CETEPI
CENTRO DE INOVACAO VALE DO RIO DO PEIXE — INOVALE


mailto:contato@poloinovale.com.br

